Relacilén de frutos de café inmaduros
v calidad ae taza

Ing. Agr. Axel Estrada,
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Con el proposito de conocer y evaluar la calidad de café
que se produce en las diferentes regiones de Guatemala,
la Asociacion Nacional del Café (Anacafé) desarrolla
desde 1998 el programa de monitoreo de calidad.

Las muestras de café para este monitoreo se obtienen
de las empresas cafetaleras y organizaciones de
pequefios productores. Dichas muestras se envian al
laboratorio de Catacion, para determinar técnicamente
las caracteristicas fisicas, organolépticas y de limpieza
en taza.

A nivel nacional, los resultados del monitoreo de la
cosecha 2009-2010 muestran que el 71% presenta
taza limpia y un 29% tiene algtin defecto. Entre los mas
comunes se identificaron los resultados de taza aspera,
frutosa, vinosa, con sobrefermento y astringente. Ver
Grafica 1.
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Fuente: Departamento de Catacion. Anacafé. 2010.

Gréfica 1. Monitoreo de
Calidad, ciclo 2009-2010.

Metodologia

1. Descripcion del lugar

El estudio se realizd en Finca Las Merceditas, localizada
en el Municipio de San Rafael Pie de la Cuesta, San
Marcos, ubicada a 1,100 msnm (3,608 psnm), con
precipitacion anual de 4,400 milimetros y temperatura
promedio anual de 20° C. El café fue recolectado en
plantacion de variedad catuai de cinco afios de edad.

2. Manejo del estudio

a.  Corte de café: Se recolecto frutos completamente
maduros e inmaduros (sajan, camagie o bayo).

b. Separacion de fruto maduro e inmaduro: En el
beneficio se separaron los frutos maduros e
inmaduros para obtener el peso de cada uno y
determinar el nimero de frutos por libra.

c.  Beneficiado del café: Los frutos se procesaron en el
beneficio himedo por separado.

d.  Elaboracion de Muestras:

e Fruto maduro: Para cada tratamiento del
estudio se elabord una muestra de 2.28
libras; haciendo mezclas del 5% al 40% de
frutos inmaduros, obteniendo un total de 8
muestras y un testigo 100% de fruto maduro;
para obtener datos de cantidad de granos por
muestra y conversion maduro/pergamino de
cada tratamiento.

e (Café pergamino: Estas muestras se elaboraron
con café procesado completamente maduro
y café procesado inmaduro; se realizaron
mezclas del 5% al 30% de café inmaduro.

e (Café verde (Oro): Cada muestra consistio
en 400 gramos que fueron analizadas en
laboratorio de catacion de Anacafé.

3. Disefio experimental
Se utilizd el disefio estrictamente al azar con seis
tratamientos y un testigo, con tres repeticiones.

4. Unidad experimental
Conformada por 400 gramos de café oro por cada
unidad experimental.
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5. Descripcion del tratamiento

Café 100% maduro

Café 95% maduro y 5% inmaduro
Café 90% maduro y 10% inmaduro
Café 85% maduro y 15% inmaduro
Café 80% maduro y 20% inmaduro
Café 75% maduro y 25% inmaduro
Café 70% maduro y 30% inmaduro

Resultados
1. Calidad de café con relacion al tipo
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- La gréfica indica que el tipo de café Duro se presenta
cuando se tiene un 100% de frutos maduros.

- El Tipo Extra Prima Lavado se presenta cuando se
tiene de 5 a 30% de café inmaduro (bayo verde).

- Estos resultados demuestran que el tipo de café es
afectado cuando hay mas de 5% de frutos inmaduros.

2. Calidad de café con respecto a la taza
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- La grafica representa los resultados obtenidos en la
limpieza de la taza, observando que el testigo (100%
de frutos maduros) dio taza limpia.

- Con la presencia de 5% de frutos inmaduros, el sabor
de café fue astringente, agrio y aspero.

- El sabor a sucio se hace presente cuando el café
maduro tiene un 30% de frutos inmaduros.

3. Calidad de café con respecto al olor
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- Los resultados obtenidos del laboratorio de catacion
indican que el olor es normal en el café cuando los
frutos son 100% maduros y con un 5% de frutos
inmaduros.

- Conun 10y un 15% de frutos inmaduros, el olor del
café es ligeramente sucio, y con mas del 20% de
frutos inmaduros, el olor es completamente sucio.

4. Pérdida de conversion de maduro a pergamino seco
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- La gréfica indica que, en caso de este estudio, se
requiere de 4.5 quintales de fruto maduro para obtener
un quintal de café en pergamino seco, mientras que en
presencia del 5% de frutos inmaduros, se requiere de
4,61 quintales de fruto para obtener un quintal de café
en pergamino seco, produciendo una pérdida de 0.11
quintales en peso. Con 10% de frutos inmaduros hay
una pérdida de 0.22 quintales en peso. Con 15% de
frutos inmaduros hay una pérdida de 0.34 quintales
en peso. Con 20% de frutos inmaduros hay una
pérdida de 0.45 quintales en peso.

5. Pérdida de ingresos por conversion de café maduro a
pergamino Seco
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- La grafica representa la pérdida de ingresos de
acuerdo al porcentaje de granos inmaduros, en
relacion de maduro a pergamino seco, con un precio
de venta promedio para la cosecha 2010-2011 de
Q1,200.00.

- Por cada quintal de café pergamino seco con un 5%
de bayo verde, se tiene una pérdida de 028.63.

- En la conversion de 5.40 quintales con el 40% de
frutos inmaduros se tiene una pérdida de ingresos de
0200.00 por quintal pergamino.




Conclusiones

Al encontrarse un 5% de café inmaduro en la
muestra de café proveniente de campo, el café
bajé de tipo duro a tipo extra-prima.

La calidad de taza presenta defecto de taza
aspera, astringente y agria cuando hay presencia
de mas de 5% de café inmaduro.

La evaluacion de olor de taza realizada por el
Laboratorio de Catacion de Anacafé indica que
con presencia de mas de 10% de café inmaduro
Se obtiene taza sucia en el olor.

Existe pérdida de conversion de café maduro
a café pergamino seco cuando hay presencia
de café inmaduro en el corte, y esta pérdida
de conversion es directamente proporcional
a la cantidad de café inmaduro presente en
la muestra; con 5% de café inmaduro, la
conversion es de 4.61, y con presencia de 40%
de café inmaduro en la muestra, la conversion
es de 5.40.

La presencia de café inmaduro en las muestras
de café analizadas en el estudio provoca pérdida
de ingresos causada por la mayor cantidad
de fruto inmaduro proveniente de campo para
hacer un quintal de café pergamino seco: a
mayor presencia de café inmaduro, mayor
pérdida de ingresos. Con 5% de café inmaduro
en la muestra, la pérdida es de Q28.63 por
quintal pergamino y con 40% de café inmaduro
presente en la muestra, la pérdida es de
(200.00 por quintal pergamino; tomando
como base un precio de quintal pergamino de
Q1,200.00.

Recomendaciones

Evitar cortar frutos inmaduros en el proceso
de cosecha.

Capacitar  constantemente al  personal
involucrado en la cosecha, porque de acuerdo
al incremento de frutos a cortar se incorpora
nuevo personal.

Implementar controles de calidad de corte en
la fase de recibo del proceso de beneficiado
huimedo, con el propésito de determinar la
cantidad de frutos inmaduros incluidos en
la partida, para lo cual existen formatos de
facil manejo que personal técnico de Anacafé
puede facilitar.

Evaluar constantemente la calidad del café

procesado, enviando muestras al Laboratorio
de Catacion, e implementar las medidas
correctivas si el resultado del andlisis 1o
requiriera.
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Beauveria bassiana

Alternativa Biologica para el contral de la broca del cafeto

Oscar Guillermo Campos-Almengor / Oscarc@anacafe.org

— Coordinador del Programa de Manejo Integrado de Plagas — Cedicafé-Anacafé

Julio César Gento-Reyez — Técnico Validador

Nidia Monterroso, Daniel Santos Colon, José Nery Reyes Maldonado, Rivelino Jasinto Mazariengos,
Rolando Waldemar Cruz Ailén — Asistentes del Laboratorio de Investigaciones en Café — Cedicafé — Finca Buena Vista

El Manejo Integrado de Plagas —MIP— se cred por la
necesidad de combatir de manera efectiva los problemas
fitosanitarios y como respuesta al uso excesivo de
plaguicidas en la agricultura moderna. Como alternativa
a la fuerte dependencia de los plaguicidas, el MIP
propone la implementacion de multiples tacticas para
mantener las poblaciones de plagas en niveles bajos,
de manera que provoquen dafios minimos sobre la
economia, el ambiente y la salud de los seres humanos.

La tendencia elevada en el uso de plaguicidas quimicos
constituye una grave amenaza para la biodiversidad
que habita el agroecosistema cafetero, en particular
para los insectos benéficos y para las fuentes hidricas.
Esta situacion debe ser considerada en la labor de
recuperacion del equilibrio natural a través de la
implementacion de acciones restaurativas y de control
en forma integrada.

En el caso especifico del control de la broca del fruto
del cafeto, Hypothenemus hampei, la caficultura
guatemalteca cuenta con un programa completo de
manejo integrado, estructurado con tacticas de control

Broca infectada por
Beauveria bassiana

respaldadas con bases técnicas. El programa de Manejo
Integrado de la Broca —MIB— comprende las siguientes
practicas: a) Muestreo; b) Control Manual; c) Control
Cultural; d) Control Etoldgico (uso de trampas); e) Control
Bioldgico Clasico Aplicado con el uso de parasitoides de
origen africano Cephalonomia stephanoderis; f) Control
Quimico, y g) Control Bioldgico con Beauveria bassiana.

En el ambito temporal, el control biologico de la broca
se perfila como una de las estrategias mas apropiadas,
considerando el origen exdtico de la plaga. En un
cultivo perenne como el cafeto con un ecosistema
estable, el control bioldgico encuentra condiciones
para establecerse plenamente. El uso de reguladores
hioldgicos como depredadores, parasitoides y patdgenos
constituye una herramienta mas de las alternativas del
programa MIB. La presente publicacion tiene como
proposito dar a conocer informacion relacionada con
el uso del entomopatogeno Beauveria bassiana y 10s
logros que en materia de investigacion y transferencia de
tecnologia se han alcanzado en Cedicafé.




¢Qué es Beauveria bassiana?

El hongo Beauveria bassiana pertenece al grupo de
los llamados entomopatdgenos que constituyen el
grupo de mayor importancia en el control biolégico
de plagas. Pertenece a la clase Hyphomycetes y la
division Deuteromicetes. Se localiza frecuentemente
en la mayoria de regiones cafetaleras donde la broca
Se encuentra presente, logrando un buen desarrollo en
lugares frescos, hiimedos y con poco sol.

El hongo desarrolla el proceso infectivo sobre la broca
cuando las semillas de B. bassiana germinan en la cuticula
(piel) del insecto, produciendo un tubo germinativo (hifa).
Por accion fisica y enzimatica, la hifa atraviesa la piel
hasta alcanzar la cavidad corporal, prolifera e invade los
organos internos, provocando desbalances fisioldgicos
que paralizan al insecto y posteriormente le causan la
muerte. Estudios de Cedicafé reportan que la muerte
de la broca ocurre en un periodo de 72 horas. Con alta
humedad, el hongo B. bassiana produce Sus cuerpos
fructiferos sobre el cadaver de la broca y tiene capacidad
de dispersar abundante cantidad de conidias, infectando
las poblaciones cercanas de H. hampei.

Cédigo Concentracion

Bb-CA-06-01 2.60X107

aislamiento de Conidias
0 cepa por milimetro | Sta. Isabel
2,821 psnm
2007 | Bb-CA-06-01 [ 5x107
Bb-CA-06-07 | 2x107 | 33a |

Resultados de investigacion

El proyecto inicio en el 2006 y tenia como objetivo
implementar el control biolégico con el uso del hongo
entompatdgeno B. bassiana al Programa de Manejo
Integrado de la Broca, MIB. Las acciones estan enfocadas
a la formacion de un cepario representativo de las
regiones cafetaleras del pais; aislamiento, reproduccion
y caracterizacion de los aislamientos en laboratorio;
desarrollo de métodos para la produccion artesanal;
evaluaciones de campo con diferentes condiciones agro
climéaticas; transferencia de tecnologia.

Se cuenta con un cepario de 16 aislamientos
provenientes de las Regiones I, I, Ill, IV y VI, a los
que se le han practicado pruebas de patogenicidad,
esporulacion y tolerancia a la luz UV. En condiciones
de campo durante el periodo 2007-2010, se han
realizado estudios para evaluar el comportamiento de
11 cepas como reguladores hiologicos de la broca en
5 condiciones agroecoldgicas diferentes. De manera
resumida se presentan los aislamientos que reportaron
un mejor desempefio.

Media % brocas infectadas
Fincas

Sta. Teresa | LaLibertad | San Miguel
3,168 psnm 1 4,800 psnm

] R

Evaluacion de aislamiento de Beauveria bassiana para el control bioldgico de
la broca del fruto del cafeto Hypothenemus hampei - Periodo 2007-2010
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Durante los afios 2007 y 2010, los aislamientos
presentaron una mejor respuesta, observandose que
en las fincas ubicadas a 3770 y 4800 pies sobre el
nivel del mar se alcanzaron los mayores indices de
control. En el aflo 2009 se presentd una canicula
prolongada, producto del fenémeno del Nifio, que
afectd la respuesta de las cepas evaluadas. Estos
resultados indican que el patogeno requiere de
condiciones ambientales favorables como alta
humedad relativa, temperaturas menores a los 28° C
y periodos prolongados de nubosidad, y que no todos
los linajes de B. bassiana evaluados fueron eficientes
en el control de la plaga.

Transferencia de la tecnologia

En sus objetivos, el proyecto considera la produccion
de B. bassiana en condiciones artesanales para que
el uso de esta estrategia de control, en términos
econdmicos, sea accesible para el caficultor. Para
este proposito, en el periodo 2009-2010 se evaluaron
métodos de produccién artesanal, realizandose la
validacion de produccion y aplicacion en 2010-2011
en las fincas Santa Isabel, Santo Toméas La Union, San
Jerénimo Miramar y Moca Grande, Suchitepéquez.
En este grupo de fincas piloto, inicialmente se obtuvo
una produccion de 1,200 libras del hongo. Para el
2012 se proyecta la incorporacion de un numero
significativo de fincas, considerando que una buena
parte de estas ha realizado trabajos preliminares en
el acondicionamiento de instalaciones, mobiliario y la
obtencion de los materiales requeridos.

Recomendaciones para el uso de Beauveria bassiana

1.

Utilizar aislamientos (cepas) que muestren buen

control sobre la broca.

Para fincas ubicadas a mas de 3,300 psnm, utilizar
la cepa Bb-CA-06-08 y para fincas entre 1,640 y
3,300 psnm, la cepa Bb-CA-06-06. En este caso,
las concentraciones equivalen a 15 libras de hongo

en sustrato de arroz por manzana.

Aplicar entre los 50 y 100 dias de edad de los
frutos, realizando las aspersiones de preferencia en
dias nublados y en horas tempranas, considerando
previamente la calibracion del equipo para mantener

la concentracion de conidias del hongo.

Beauveria bassiana
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Modemizacion de ANALARB

para Beneficio de los Caficultores

Facilitar a los caficultores informacion técnica sobre los
nutrientes esenciales para mejorar la produccion de las
fincas fue el objetivo principal que impulsd la creacion
del Laboratorio de Suelos de la Asociacion Nacional
del Café (Anacafé), fundado en 1972. Posteriormente,
este laboratorio se convirtié en Analab, ampliando la
cobertura de servicios ofrecidos. El objetivo inicial se
mantiene vigente y se han sumado algunas premisas que
han permitido a lo largo de los afios la modernizacion
constante del laboratorio.

Segtn el manual de Suelos y Fertilizacion del Café
publicado por Anacafé (1973), el objetivo principal de
una finca de café debe ser obtener mayores cosechas,
en menor drea y a mas bajo costo por quintal proaucido,
esto permite la intensificacion del cultivo en las mejores
dreas y la liberacion de terrenos para diversificacion,
manteniendo la misma cosecha total de la finca o
variandola segun sus metas.

El manual resalta que /a capacidad para incrementar
las cosechas, reduciendo al mismo tiempo los costos
de produccion, depende de la habilidad con que se
traten seis factores principales de produccion: 1) Uso de
variedades de alta produccion; 2) Poda y repoblacion; 3)
Manejo de sombra; 4) Control de malezas; 5) Fertilizacion;
y 6) Control de plagas y enfermedades.

Derivado del analisis de las condiciones actuales, el
equipo técnico de Anacafé complementd dichos factores
en los 10 Pilares de productividad de la caficultura, los
cuales son: genética, densidad de siembra, renovacion

de cafetales, conservacion de suelos, manejo de sombra,
fertilizacion y enmiendas, manejo integrado de plagas
y enfermedades, administracion efectiva, calidad, y
sostenibilidad ambiental.

Estos elementos confirman la importancia que tiene
para las unidades productivas realizar los analisis de
suelos, asi como de la valiosa informacion que aportan
los resultados, ya que permiten realizar los planes de
fertilizacion.  Estos planes le permiten al caficultor
optimizar el uso de los fertilizantes, considerados uno de
los insumos mas caros dentro del proceso de produccion
de café.

Segun los expertos de Analab, la fertilizacion adecuada,
quimica u organica, constituye una de las practicas mas
influyentes en el aumento de la produccion del cafeto de
acuerdo a cada etapa del cultivo. Agregan que el
establecimiento de un plan de fertilizacion y enmiendas
esta sujeto a las condiciones de suelo, clima, variedad,
manejo de la plantacion, andlisis quimico del suelo que
mostrara el grado de fertilidad quimica y fisica, brindando
informacion sobre la acidez, aluminio soluble, contenido
de macro- y micro-nutrientes, y permeabilidad del suelo.

La cantidad y la formula utilizadas en el fertilizante por
manzana dependen de dos factores principales: edad
de la plantacion y productividad por area. La dosis de
fertilizante por planta esta en funcion de la densidad de
plantas por manzana. El programa de fertilizacion foliar
en plantaciones en crecimiento y produccion debe ser
complemento al programa de aplicacion de nutrientes al
suelo.




Innovacion constante y calidad en los servicios

Mejorar los servicios para el caficultor s uno de nuestros
principales objetivos, porque creemos que a través del
conocimiento y de la transferencia de tecnologia se
puede mejorar la productividad y optimizar los recursos
de los caficultores. ES por esa razon que iniciamos este
proceso de modernizacion de Analab; que esperamos
que ademds de mejorar la asistencia técnica hacia el
caficultor, también fortalezca nuestra posicion como
una institucion innovadora, declard Ricardo Villanueva,
Presidente de Anacafé, al referirse al proceso de
modernizacion iniciado por Analab durante el periodo
2009-2010 y que ha continuado durante el periodo
actual.

Para realizar este proceso de modernizacion del
laboratorio, fue necesario tomar en cuenta algunos
elementos, como: fortalecimiento de capacidades
del personal técnico, actualizacion de los equipos,
modernizacion de las areas de trabajo y evaluacion de
nuevos métodos de andlisis.

En el caso de los equipos, ahora Analab cuenta con
aparatos mas modernos, que permiten mejorar los
resultados de los andlisis realizados y reducir el margen
de error humano y el tiempo en que se obtienen los
resultados.

Es importante recordar que todas estas acciones estan
estrechamente vinculadas al sistema de gestion de
calidad de acuerdo a la Norma 1SO 17025:2005, que
garantiza la confiabilidad de los resultados emitidos por
Analab, agrego Villanueva.

Por otro lado, también se modernizaron las éreas de
trabajo lo que permite poder brindar mejor atencion
al cliente y evitar la contaminacion de las muestras, y
se construyd el anexo del laboratorio para analizar las
muestras de aguas, materia organica y acidez del suelo.

Modernizacion integral

Durante el afio 2011, Analab inici6 la validacion de
nuevas metodologias para mejorar el diagndstico de la
fertilidad de los suelos cafetaleros. Por un lado, métodos
que estan orientados a conocer las condiciones de
acidez, parametro importante para la toma de decisiones
en relacion al uso de correctivos de suelo, y por otro,
procedimientos para determinar el fosforo, potasio, calcio
y magnesio, elementos muy importantes en el manejo de
la nutricion de los cafetos.

Por lo anterior, se estan validando dos métodos para
determinar la acidez total del suelo permitiendo extraer
casi totalmente la presencia de hidrdgeno y aluminio,
aproximandose en forma mas real al dato obtenido con
el método de acidez intercambiable, que determina
principalmente el grado de presencia del aluminio.

La acidez total del suelo puede ser determinada también
en una forma indirecta mediante la medicion del pH en
una solucién especial, llamada SMP. La solucién SMP fue
desarrollada por cientificos norteamericanos y adaptada
como método de rutina en laboratorios de América del
Sur, por su facilidad de aplicacion, bajo costo y resultados
adecuados para recomendar materiales encalantes en el
cultivo de café.

Ademas, se evalla el uso de resinas de intercambio
idnico para extraer elementos del suelo. Se prevé
que este pueda ser el método mas adecuado para
la determinacion de fosforo en los suelos de la region
cafetalera de Guatemala, los cuales tienden a fijar este
elemento por la naturaleza volcanica de su material de
origen.

De esta forma y para brindar mejores resultados para la
evaluacion de la fertilidad del suelo, Analab continuara
innovando, no solo con la adquisicion de equipo, sino con
la investigacion necesaria para apoyar la labor del sector
cafetalero, y con ello, continuar estando en un lugar
preferencial de la poblacion mundial consumidora de los
cafés de calidad de Guatemala.
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“Area de exhibicidn de los servicios de Anacafé




El corte de la cinta inaugural estuvo a cargo del Presidente
y del Vicepresidente de Anacafé, acompafiados por
los representantes de los organismos de Cooperacion
Internacional quienes posteriormente  realizaron el
tradicional recorrido por el area de exhibicion.

Conferencias, talleres y café

El aroma a café y la preparacion constante de la bebida
en diferentes presentaciones fueron el denominador
comun durante los dos dias del evento. Degustar una
taza de café fue la excusa perfecta que los asistentes
tuvieron para comentar alguna de las 29 conferencias
incluidas en el programa. Las ponencias preparadas
abarcaron diversidad de temas, entre los que se
encontraban: Los retos de los productores en un mercado
incierto y volatil; Impactos de los proyectos de seguridad
alimentaria en la caficultura; Impacto del desarrollo
sostenible; Ventajas del asocio de café con cultivos de
ciclo corto; Buenas précticas en el beneficiado himedo
y su impacto en la calidad; Uso de envases PET para
almécigo de café; Situacion de residuos de plaguicidas
en café de exportacion; Gavifia, sinénimo de café de
calidad y compromiso con la comunidad, entre otros.
Los asistentes tuvieron la opcion de escuchar las
conferencias magistrales, asi como de participar en otras
charlas y talleres impartidos de forma simultanea.

Corte cinta inaugural del 22 Congreso.
Ricardo Villanueva y Nils Leporowski, Presidente y Vice-Presidente de Anacafé.

Los conferencistas fueron expertos nacionales e
internacionales, representantes de diferentes instituciones
y empresas vinculadas a la industria del café, como: Juan
Esteban Orduz, de la Federacion de Cafés de Colombia
Nueva York; Rick Rhinehart, de la Asociacion de Cafés
Especiales de América; Francisco Anzueto, del Centro
de Investigaciones en Café de Anacafé; Martin Keller,
de la Asociacion de Reservas Naturales Privadas de
Guatemala; Lorena Calvo, caficultora; Eduardo Ambrocio,
Master Cupper de Anacafé, y Leonor Gavifia, de Gavina
Coffee, entre otros.

Ademas de las charlas, los asistentes tuvieron acceso
a unas 40 empresas e instituciones que participaron en
el area de exhibicion ofreciendo variedad de productos
Y SErvicios.

En el acto oficial de clausura del 22 Congreso Nacional
del Café, el sefior Leporowski agradecio la presencia y
participacion de los caficultores participantes durante
los dos dias de la actividad. El Vicepresidente de
Anacafé agregd que en la Junta Directiva nos queda
el compromiso de seguir fortaleciendo las acciones
impulsadas en Anacafé para ofrecerles constantemente
servicios innovadores; mismos que no tendrian ningun
objetivo estratégico si ustedes, caficultores, no los
aprovechan y utilizan al maximo.

El Congreso es una actividad anual organizada por
Anacafé que tiene como objetivo primordial ser un punto
de encuentro y capacitacion para los caficultores de todo
el pais.

Més de 40 empresas e institucionés
participaron en el drea de exhibicion.

OCTUBRE 2011

EL CAFETAL e




=
—

Z % GUATEMALA 2011

A vectienee

Aurelio Villatoro junto a su familia,

el dia de la subasta.
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El sefior Mauricio Rosales, de la finca La Maravilla ubicada
en Huehuetenango y que participaba por primera vez en
la Subasta, manifestd que vender el café a través de
esta herramienta fue una buena oportunidad para dar a
conocer a otros compradores el café de Huehuetenango
y fortalecerla como una regién productora de cafés de
alta calidad.

Esta fue la 8a. edicion de la subasta por Internet “Taza
de Excelencia” realizada en Guatemala. Afio con afio
es organizada y administrada por la Alianza para la
Excelencia del Café (ACE, por sus siglas en inglés) y
ejecutada por Anacafé y sus objetivos principales son
la promocion de los cafés especiales y brindar una
oportunidad de negocio directo entre los caficultores
y los compradores internacionales. En esta edicion,
Guatemala vuelve a destacar por la calidad de su café,
pues como cada afio, el precio promedio por libra es el
mas alto de la region y cabe recordar que mantiene el
récord del café subastado al precio mas alto, cuando en
el afio 2008 pagaron USD80.20 por libra de café de la
finca El Injerto.

O a

Cuidadoso proceso de seleccion

En la Competencia Internacional realizada en mayo
pasado, la evaluacion de los lotes participantes en la
subasta por Internet estuvo a cargo de 18 catadores
internacionales, provenientes de Alemania, Australia,
Estados Unidos, Guatemala, Japdn, Noruega, Rusia,
Reino Unido y Suecia, y siete observadores.

La Juez Lider Sherry Jones y el Master Cupper de
Anacafé Eduardo Ambrocio, dirigieron durante cinco dias
al grupo de expertos que escogié entre 47 participantes
los 29 lotes subastados.

El programa de subastas inicio con la recepcion de
169 muestras de café que participaron en el proceso
de preseleccion; de estas, 78 clasificaron para la
Competencia Nacional. A consideracion de Villanueva, el
éxito de la seleccion de los cafés subastados se debe al
riguroso proceso de catacion durante la preseleccion y la
Competencia Nacional. Ambos procesos son realizados
por un panel de catadores nacionales quienes, para poder
participar, tuvieron que aprobar la evaluacion realizada
por Edwin Mierisch y Paul Songer, ambos de ACE.

Cada una de las fases del programa de subasta fue
auditada por Delloite, firma auditora externa encargada
de garantizar la transparencia durante todo el proceso.

Desde la

necrementar

fmed |

.

T

semilla
nasta 2 taza

En el Laboratorio Analab, a través de los laboratorios
de Plantas y Aguas, Suelos y Proteccion Vegetal,
podemos asesorarle durante todo el proceso de
produccion para mejorar la productividad y calidad
del café.

Para obtener mas informacion sobre las tarifas y
procedimientos, visite nuestra pagina de Internet
www.anacafe.org o visite nuestras oficinas centrales.

Laboratorio de Analisis de Suelos, Plantas y Aguas de ANACAFE

52 calle 0-50, Zona 14, Edificio de ANACAFE « Tel.: (502) 2421-3700 - Ext. 1133 « analab@anacafe.org e www.anacafe.org
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Arte transformado en bebida:
3er. Concurso Extreme Latte Art

Crear formas atractivas durante la preparacion de un
café Latte al verter leche espumada es todo un arte
que necesita horas de préctica y mucha creatividad;
habilidades que demostraron los 29 participantes del
3er. Concurso Extreme Latte Art realizado del 25 al 27 de
julio, en el marco de la Feria Alimentaria 2011.

Miguel Garcia, representante de Plazas de Comidas,
obtuvo el punteo més alto otorgado por el jurado
calificador que evaluo los aspectos de balance, simetria,
contraste, uso del espacio, elaboracion de dos disefios
idénticos, un disefio etching y la impresion total de la
taza. El segundo lugar fue para Marvin Vargas, también
de Plaza de Comidas, y Luis Fernando Maldonado de
Café Casa gand el tercer lugar.

La actividad, organizada por la Escuela de Café de
Anacafé, tiene como objetivo motivar a los baristas
guatemaltecos a demostrar las habilidades en el arte
latte. Durante la edicion 2011 participaron 29 baristas
representantes de Café El Injerto, Plazas de Comida, Café
San Lucas, Tecnochef, Coffee & Bagel, Primo Capuccino,
Café Barista, Café Sadl, Cafecito Plus, Finca Filadelfia,
Café Chipacacy, y Café Casa.

El arte latte es una técnica relacionada con el barismo,
en la cual es necesario tener conocimientos del equipo,
utensilios, limpieza y técnica para preparar un espresso.
Dicho arte se refiere a los disefios creados por los
baristas en la superficie de café espresso.




Mataquescuintla, punto de encuentro

Promover el intercambio de conocimientos y experiencias
en los diferentes procesos de produccion de café en la
region fue el objetivo principal del Dia de Campo realizado
en la finca La Concepcion, municipio de Mataquescuintla,
Jalapa.

La actividad fue organizada por el personal técnico y
administrativo de la Oficina Regional IV de Anacafé,
quienes informaron que la afluencia fue satisfactoria,
ya que estuvieron presentes unos 400 caficultores
originarios de Mataquescuintla; la montafia de Jalapa y
San Rafael Las Flores, Jalapa.

Durante la actividad se programaron dos conferencias
técnicas: “Mal de vifias” impartida por el Ingeniero
Armando Diaz y “Manejo Seguro de Plaguicidas”, por el
Ingeniero Marco Tulio Martinez, ambos asesores técnicos
de Anacafé en dicha region.

Adicionalmente, en el area de exhibicion participaron 14
casas comerciales. Este es el segundo Dia de Campo
organizado durante el afio por la regién IV, ya que
anteriormente se realizd uno en Ayarza, Santa Rosa.

Delegacion internacional supervisa proyectos en
Guatemala

Durante la semana del 8 al 11 de agosto, Anacafé
recibio la visita de una delegacion de la Organizacion
Internacional del Café (ICO por sus siglas en inglés) y
el Fondo Comun de Productos Basicos (CFC por sus
siglas en inglés), para supervisar la ejecucion de los
proyectos CFC-ICO-46 Guatemala-Jamaica, Programa
de Empresas Cafetaleras Competitivas ejecutado por
Anacafé, y CFC-ICO-31 Ecuador, Reconversion de
pequenas fincas cafetaleras en unidades familiares
agropecuarias auto sostenibles.

Ademas, los representantes de OIC realizaron la
supervision final y cierre del proyecto CFC-IC0O-39,
Mejorando el potencial de produccion de café gourmet
en los paises centroamericanos, ejecutado en 6 paises:
Costa Rica, Guatemala, Honduras, Nicaragua, El Salvador
y Republica Dominicana, y realizado con el apoyo del
Instituto Agrondmico per L Otremare.

Adicional a la delegacion de la OIC, también estuvieron
presentes Directores Ejecutivos del Consejo Cafetalero
Nacional de Ecuador (COFENAC), de la Asociacion
Nacional de Exportadores de Café de Ecuador (ANECAFE)
y del Instituto Hondurefio del Café (HCAFE).

Durante la estadia en el pais, los directores presentes
participaron en reuniones para conocer los resultados y
avances de los diferentes proyectos latinoamericanos.
Ademas, realizaron una vista de campo a la parcela de
un beneficiario del proyecto impulsado en Guatemala,
donde observaron el trabajo de renovacion de cafetales,
siembra nueva y asocio del café con cultivo de ciclo corto
durante la recepa.

El proyecto CFC-ICO-46 Guatemala-Jamaica, Programa
de Empresas Cafetaleras Competitivas, que tendra una
duracion de tres afios, espera beneficiar a 35 grupos
de pequenos caficultores en cinco departamentos del
pais: Alta y Baja Verapaz, Jalapa, Jutiapa y Santa Rosa,
y en Jamaica se benefician tres grupos de pequefios
productores de café de las zonas de Linstead, Frankfield
y Cave Valley.

A través del apoyo del programa se ejecutan actividades
inmersas en los componentes de produccion,
postcosecha, consumo de café y apoyo financiero.

Visita de campo a la parcela de un socio beneficiario del proyecto
en la cooperativa Agua Blanca, Santa Cruz Naranjo, Santa Rosa.
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Analisis de Mercado

¢Qué hace diferente el 2011 de los anos 1997
y 1977 en el mundo del café?

Esther Eskenasy,

Los precios del café para entrega en marzo de 2012 han
permanecido en un rango de USD238.00 a USD275.50
desde junio, influenciados por la salida de inversionistas
de todos los mercados de futuros y acciones que han
respondido a factores macroeconomicos relacionados
con las deudas de diversos paises y temores de que la
economia mundial pueda tener un comportamiento mas
lento durante la segunda parte del afio. Hasta inicios de
junio, las materias primas eran la opcion mas atractiva,
pero varias instituciones financieras a nivel global
recomendaron liquidar posiciones, anticipando una
correccion en los mercados. El precio del café rompid
en junio el importante soporte de USD263.00 y extendio
su caida hasta USD238.00 en agosto, nivel donde rebotd
hasta USD275.50 por coberturas de todos los sectores y
compras de tostadores que fijaron precios a ultima hora
del remanente del afo cafetero.

En un periodo de tres meses, los precios retrocedieron
USD75.00 por quintal oro, equivalentes a un descenso de
43% del incremento experimentado de junio de 2010 a
agosto de 2011. A pesar de la incertidumbre financiera,
el mercado de café ha tenido un comportamiento
bastante estable.

Weekly

RSI, QKCc1, Trade Price(Last), 9, Wilder Smoothing
28/08/2011, 64.432

BarOHLC, QKCc1, Trade Price

28/08/2011, 265.00, 279.55, 263.40, 278.60
SAR, QKCc1, Trade Price, 0.02,0.02, 0.2
28/08/2011, 231.35

SAR, QKCc1, Trade Price, 0.02,0.02,0.2
28/08/2011, 231.35

BarHLC, QKCc1, Trade Price

28/08/2011, 279.55, 263.40, 278.60

ot
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La estabilidad de los precios puede atribuirse primero a
que las economias cafeteras estan mejor preparadas para
enfrentar las turbulencias financieras, los especuladores
han reducido su participacion en el mercado de café, los
cafetales estdn mejor preparados y l0s paises productores
han aprendido a no acumular inventarios debido a la
volatilidad que sigue experimentando el dolar, ya que
tiene un gran impacto en los ingresos provenientes de
las exportaciones. Por lo anterior, siguen siendo pocos
los paises que pueden expandir la produccion debido a
la competencia que existe entre cultivos, y la mayoria
sigue optando por la tecnificacion para incrementar los
rendimientos.

La volatilidad del ddlar se ha convertido en un nuevo
riesgo para predecir los ingresos en moneda local de los
productores, hasta el punto de que el gobierno de Brasil
recientemente implemento una serie de medidas para
evitar que el flujo de capitales fortalezca mas el Real y,
como resultado, reduzca los ingresos provenientes de las
exportaciones.

N Db E F M A ™M ]
Q4 2010 | Q12011 | Q22011




El Departamento de Agricultura de los Estados Unidos
(USDA), en su informe semestral de oferta y demanda de
café liberado en junio, revisé hacia la baja la produccion
de la temporada 2010-2011 a 138 millones de sacos
contra un consumo de 132.5 millones, mientras la
produccion preliminar para la temporada 2011-2012 fue
estimada en 135 millones de sacos contra un consumo
de 134 millones. Esto indica que las existencias de
café permanecen apretadas, 10 que deja poco margen
de maniobra en caso de distorsiones del lado de la
oferta. Segun el USDA, las existencias en manos de
paises productores cerraran en 26.4 millones de sacos
al 30 de septiembre del 2012. Al 30 de septiembre las
existencias de café en manos de paises productores
estaran en niveles histéricamente bajos.

Produccién
Brasil 46,700 39,100 53,300 44,800 54,500 49,200
Vietnam 19,500 18,000} 16,980} 18,500 18,725 20,600
Colombia 12,164 12515, 8,664 8,100 9,500 10,500
Indonesia 7,500 7,600 9,300 10,500 9,325 7,885
India 4,665 4,660 4,375 4,850 5,100 4800
Etiopia 4,036 3,906 3,650] 4,000 4,400 45500
Honduras 3,460 3,642 3,225 3,550 4,000 4,100}
Guatemala 4,050 4110 3,980] 4,010 3910 3910
Peri 4,400 2,800 4,000 3,300 4,000 3,800
México 4,500 4,350 4,550 4,150 3,700 3,700
Otros 20,84 21,070} 21,379) 21,021 20,748} 22,051
Total 131,819 121,753 133,403 126,781 137,908 135,046
Consumo
Unién Europea-27 44,555 45,885 41,815 51,880 44,925 46,600
Estados Unidos 23,324 23,726 23,800} 23,395 23,952 24,150
Brasil 16,720 17,390 18,030 18,760 19,500 20,100
Japon 7315 7,060 7,025 7,035 7,250 7,125,
Rusia 4410 4520 3,455 4075 4100 3,975
Filipinas 1,33 1,380 1,620 2,220 2314 2255
Canada 1,950 1,960, 1,940 2,010 2,300, 2,100,
Argelia 1,825 2,025 2,045 2,060 2,050 2,025
Suiza 1,490 1,710 1,800] 1,950 2200 2,000
México 1,750 1,800, 1,950 1,900 2,000 1,950,
Otros 19433 19,577 20,262 20,586 21,906} 21,677
Total 124,107 127,033 123,742| 135,871 132,497 133,957
Inventarios Finales
Unién Europea-27 12,900 12,775 16,325, 10,850 13,000 12,000
Brasi 8361 2,781 6,576 2,83 3,836 4,93
Estados Unidos 5,700 5,600 5,333] 4,250 4,800 45500
Japon 2,160 1,960, 2,050 1,850 2,250, 1,950,
Vietnam 24 1,747 2307 1,140 895 970,
Venezuela 480 370] 330 380 315] 340]
Colombia 890 885 209 284 224 324
Suiza 20 200 200 200 200 200
Noruega 125 125 125 125 125] 125]
Costa de Marfil 202 130) 128] 173 123, 123,
Otros 2,335 2,074 2,080] 2,330 1,079 919)
Total 33,507 28,647 35,663 24,418 26,847 26,387

Este dato coincide con la caida de existencias certificadas
en bodegas del ICE (Plataforma Electronica donde se
cotiza el café), las cuales se encuentran en el nivel mas
bajo desde febrero del 2000. Las existencias de café
del ICE se encuentran todavia en niveles muy altos si se
compara, ya que en 1997 habian menos de 500 sacos
certificados. El problemay la gran incognita del mercado
es que se desconoce cuanto de este café tiene que ser
sustituido por café fresco antes de marzo del 2013,
cuando entre en vigencia la nueva tabla de castigos para
el café que tenga mas de 720 dias de permanecer en las
bodegas del ICE.

Durante los proximos meses, ese café debe ser retirado
de la bolsa para evitar que pierda su valor. Debido a que
las existencias de café suave lavado estan agotadas en
paises de origen, no ha sido posible atraer mas entregas
ala bolsa en el corto plazo.

La Organizacion Internacional del Café (OIC) reviso
cifras de importaciones de todos los origenes por afio
calendario, reportando que las importaciones de café
durante la dltima década subieron de 85.69 millones
de sacos a 105.24 millones de sacos durante el afio
calendario 2010, 23% mas de lo que importo hace 10
anos.

Si esa tendencia se mantiene, se podria anticipar que
para el afio 2020 el mercado necesitara importar 24
millones de sacos adicionales y que la produccion
mundial deberia de subir a 165 millones de sacos para
satisfacer la demanda mundial, de los cuales 40 millones
de sacos seran consumidos en paises productores y
unos 120 a 125 millones serdn consumidos en paises
importadores.

Durante la Ultima década, paises como Polonia, Portugal,
Espafa, Alemania y Francia han incrementado el
consumo. También se anticipan mayores incrementos
de consumo en paises como Brasil, Indonesia, India y
México.

Otra noticia positiva para los mercados ha sido el
anuncio de planes de expansion de tiendas de café y
comida rdpida. Dunkin Brands, duefio de Dunkin Donuts,
coloco su primera emision de acciones en el Nasdaq para
financiar sus planes de expansion para los proximos 2
anos. Dunkin Donuts, duefia de 6,800 tiendas, dijo que
60% de sus ventas provienen del café y que sirve mas
café regular y helado en Estados Unidos que cualquier
otra tienda de comida rapida.

Por otro lado, McDonald’s, duefio de McCafé, anuncid
la renovacion de muchas de sus tiendas y mantiene
su pronostico de ventas gracias al café. Por su parte,
Starbucks, después de una gran estructuracion, anuncid
ventas positivas para este afio y mantiene sus planes de
expansion en China y en otros paises asiaticos por medio
de la venta de café instantaneo VIA. Los principales
tostadores siguen manteniendo sus planes de incremento
de ventas y el incremento de precios o recorte de precios
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de acuerdo al comportamiento de las materias primas
es trasladado rapidamente a los consumidores finales.

¢Qué hace el 2011 diferente de los afios 1997 y
1977?

La tecnologia: Este afio ha sido evidente el poder de
los inversionistas en los mercados y la resistencia de
los tostadores a comprar en niveles técnicos de sobre-
compra. Hace 20 6 30 afios, los mercados carecian
de la rapidez tecnologica de la actualidad. El poder de
la informacion permite tomar decisiones mas rapidas,
las instituciones financieras han incrementado su
participacion en los mercados y el capital se moviliza mas
rapidamente a nivel global, incrementando la volatilidad.

La falta de mano de obra: La crisis del café ocasiond
que, para reducir costos, los paises dependan de mayor
cantidad de mano de obra eventual, especialmente para
el corte. Y también, por la competencia que existe entre
cultivos, durante agosto diversos reportes indicaron que
la falta de obra eventual esta forzando a la industria
en Brasil a mecanizarse de un 20% actualmente a un
80% en el futuro, para reducir costos en caso de que
los precios bajen. Por medio de la mecanizacion, Brasil
espera incrementar la produccion de café arabico lavado
0 semi lavado y subir la produccion en 25% o un rango
de 65 a 70 millones de sacos para la proxima década.
Se debe tomar en cuenta que las maquinas cortadoras
solo pueden utilizarse cuando el terreno es plano.

El cambio climatico se acentu¢ durante el afo cafetero
2010-2011 a nivel global: Productores, importadores y
consumidores finales son mas vulnerables al clima y se
hace cada vez mas necesario el uso de instrumentos para
protegerse del cambio adverso de precios. Las heladas ya
no representan riesgo para Brasil, las bajas temperaturas
que afectaron las principales zonas cafeteras en junio y
la primera parte de agosto solo causaron dafios leves
a la produccion. Colombia, por tercer afio consecutivo,
experimento fuertes lluvias en abril y mayo que pudieran
haber impactado la produccion de mitaca, ademas de
bloquear carreteras y causar deslaves, el pais estima que
producira de 9.0 a 9.5 millones de sacos. Colombia es
el principal exportador de café arabico lavado del mundo,
igualmente Indonesia, el tercer exportador mas grande
de café robustas, estima que sus exportaciones pudieran

descender en un 30% durante la temporada 2011-2012
debido a fuertes lluvias. La region centroamericana es
cada vez mas vulnerable a las lluvias y Africa, al avance
de sequias.

Estd sucediendo un cambio estructural en el contrato C
que ya no es de café Arabico lavado ahora es solo de
café Arabico lo que permitird a Brasil iniciar las entregas
de café al contrato C a partir de marzo del 2013, la
volatilidad del mercado serd inmensa debido a los
grandes volumenes que miembros de la industria van a
poder certificar o recibir de las bodegas del ICE.

Elinterés abierto y volumen del mercado de futuros se ha
incrementado: En 1977, el mercado no pasaba de tener
6,000 contratos totales de interés abierto, contrario a
60,000 contratos en 1997 y 204,000 contratos en el
2008. En junio del 2010, el volumen del café en un solo
dia topd 110,000 contratos, comparado a un dia normal
de 300 contratos en 1977y 6,000 en 1997.

El segmento de café de especialidad sigue siendo el
de mayor crecimiento en Estados Unidos. Entre otros
factores es impulsado por el consumo de bebidas frias o
calientes a base de espresso y el uso de maquinas que
permiten la preparacion de un espresso de manera facil
y rapida. Ademas hace 14 ¢ 34 afios se desconocian
los beneficios a la salud que provocan los antioxidantes
del café.

Conclusion

Al momento de escribir este reporte, el café
de marzo habia rebotado a la resistencia
técnica de USD 275.00. El mercado rompid
una formacion simétrica en el mes de agosto,
la siguiente resistencia técnica permanece en
USD 295.00. El mercado ha respondido a las
entregas limitadas de café contra el contrato
de septiembre y a la caida de existencias
certificadas, hay un impasse de cosechas,
fuentes de la industria anticipan un posible
déficit hasta de 1 a 4.5 millones de sacos
para la temporada 2011/12. El mercado
permanece firme a pesar de la inestabilidad
en los mercados financieros. El gran soporte
de marzo estd en el drea de USD 250.00.




Nutrncion,

sinonimo de desarrollo
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Comunmente el concepto de nutricion se ha abordado
desde una perspectiva eminentemente biologica,
dejando de lado los aspectos sociales y ecologicos
que ésta involucra, y que son igualmente importantes y
trascendentes.

La nutricion contribuye al desarrollo en diferentes areas
de la vida. Muchos aun consideran que la desnutricion
debe ser eliminada por razones humanitarias. Este
argumento es apropiado, ya que una alimentacion y
una nutricion adecuadas constituyen el primero y mas
importante de los derechos humanos. Sin embargo, la
nutricion también es un insumo esencial para el desarrollo
social y econdmico, es una inversion invaluable.

Nutricion y Educacion

Una adecuada nutricion infantil incrementa el desarrollo
del potencial intelectual de las personas. Influye
positivamente durante el periodo que va desde la
concepcion hasta el segundo afio de vida, ya que en
este periodo ocurre el desarrollo fisico, mental y social
que el individuo ejercera durante toda su vida. Estudios
realizados en Guatemala por el Instituto de Nutricion
de Centro América y Panama (INCAP) demostraron que
acompafiar la alimentacion de los nifios y nifias con
un suplemento de atol durante los primeros afios de
vida tiene efectos significativos en el desarrollo de las
personas y aumenta en 1.2 afos la escolaridad en las
mujeres y 1.6 en los hombres. Lo que incide en una
menor repitencia escolar y un mejoramiento en la
cognicion (8%) y en los habitos de lectura (17%).

La Encuesta Nacional de Salud Materno-Infantil indica
que las mujeres con un grado mayor de educacion tienen
nifos mejor nutridos.

Grafica No. 1

M sin educacion I Primaria

[ Secundaria
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Fuente: ENSMI/MSPAS

Desnutricion Cronica,
segun nivel de la madre

Nutricion y Salud

La nutricion adecuada contribuye a que tanto las defensas
inmunoldgicas del cuerpo como las no inmunoldgicas se
encuentren en un estado 6ptimo para su funcionamiento,
y en consecuencia, a que se reduzca la incidencia, la
severidad y la duracion de enfermedades comunes en
la nifiez (diarrea e infecciones respiratorias agudas).
En los paises en desarrollo, aproximadamente el 55%
de la mortalidad en nifios menores de cinco afos esta
asociada a la desnutricion. Si se aumentara la practica
de la lactancia materna exclusiva, la desnutricién infantil
se reduciria en un alto porcentaje de su actual incidencia
en la sociedad guatemalteca.

Mantener un nivel adecuado de vitamina A en mujeres
embarazadas y nifios menores de dos afios puede
reducir la tasa de mortalidad de menores de cinco afnos y
evitar ceguera irreversible, asi mismo, niveles adecuados
de hierro se relacionan con un adecuado estado de salud
y un mejor desarrollo socioeconémico.

Nutricion y Ambiente

El ambiente de desarrollo de la persona influye
directamente en sus habitos alimenticios, debido a que
la produccion agricola mas accesible sera aquella mas
cercana a su entorno. Una de las mayores ventajas del
territorio guatemalteco estd constituida por su variedad
de altitudes y de microclimas, lo cual favorece al
sector agricola, permitiéndole una mejor y mas variada
produccion.

Esta ventaja puede ser aprovechada para promover un
consumo alimenticio variado y, por lo tanto, mas efectivo
a nivel nutricional.
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Nutricién y Agricultura

La promocion y desarrollo de un mejor estado nutricional
apoya la actividad agricola, aumentando la capacidad
fisica y mental de la gente en zonas rurales para realizar
los diferentes trabajos que involucra la agricultura en
pequefia, mediana y gran escala.

Nutricion y Género

La mujer tiene un papel fundamental en el bienestar
nutricional de la familia. Su rol protagénico en la
seleccion, aimacenamiento, procesamiento y preparacion
de alimentos incide directamente en el desarrollo familiar.
Ademas, es la mujer quien ha inculcado generacion tras
generacion los habitos alimenticios del ntcleo social. De
ella aprendemos a distinguir sabores, olores, sazones;
a diferenciar los grupos alimenticios, a establecer los
niveles nutricionales de los diferentes alimentos y a
definir nuestras preferencias.

Nutricion y Pobreza
Una nutricion adecuada es clave para mejorar los

ingresos econdmicos, reducir la pobreza y lograr un
acelerado desarrollo humano.

Madres bien nutridas tienen mayor probabilidad de
dar a luz nifios bien nutridos, quienes tendran mejor
rendimiento escolar e iran mejorando la productividad,
medida a través del ingreso per cdpita, el cual es el
doble para las personas que tuvieron mayor consumo
energético durante sus primeros tres afios de vida.
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desde la concepcion a los 36 meses.

Invertir en nutricion resulta la mejor estrategia
para mejorar condiciones de salud, educacion,

productividad, reduccion de pobreza, es por
es0 que Funcafé trabaja e integra proyectos de
educacion, seguridad alimentaria y nutricional,
con el fin de impulsar el desarrollo humano en la
poblacion rural guatemalteca.

Un nuevo

standar de calidad
en enmiendas
esta por llegar...
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