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Presentacion

La conservacion
de tubérculos de
papa destinados a
semillas es una
actividad impor-
tante ya que per-
mite mantenérlos
en buenas condi-
ciones para la
proxima siembra.

En esta guia mostramos algunos productos naturales que
se pueden usar para conservar la semilla. Al utilizarlos evi-
tamos el ataque de polillas y ahorramos dinero, pues estos
productos son faciles de encontrar en la zona donde vi-
vimos. Ademas, conservamos mejor nuestros suelos, evi-
tamos contaminar nuestro ambiente y sobre todo protege-
mos nuestra salud y la de nuesira famila que puede verse
afectada si usamos productos guimicos sintéticos.




Introduccion

La papa (Solanum tuberosum L.) es el principal alimento del
poblador andino. Nuestros antepasados, quienes la cultiva-
ron y consumieron, supieron conservar los tubérculos para
su alimentacién y como semilla.

En la actualidad, la mayoria de los agricultores usan como
semilla la papa de la cosecha anterior, sin una previa selec-
cion al almacenarla. Muchos tubérculos se malogran cuan-
do atacan las polillas de la papa. Esto ocasiona la pérdida
de semilla, pues si los tubérculos malogrados se siembran
las plantas crecen debiles y |la produccion es baja.

Seleccionando nuestra semilla y usando productos natura-
les podemos conservarla mejor. Los tubérculos deben ser
medianos y deben estar sanos, sin cortes ni lesiones.




LA POLILLA DE LA PAPA

La polilla de |la papa es un
lepidéptero -pariente de las
mariposas-, que ataca cuan-
do la papa esta almacenada
0 en el campo. Se conocen
tres especies:

« Phthorimaea opercufella,
+ Scrobipalpula absoluta y

« Symmetrischema fangolias.

De estas tres, la que encentramos comunmente en las zo-
nas altas de Cajamarca es la Symmetrischema fangolias.

Caractenstlcas de la polilla de la papa

El mdmduo adulto tiene una expan-
sion alar de 20 mm en las hembras
y 18 mm en los machos. Presenta
un color pardo oscuro jaspeado y
tiene una mancha triangular en la
margen costal de sus alas. Al repro-
ducirse, pone huevos ovales achata-
dos, de 0,6 mm de longitud y 0,3
mm de diametro. Al principio los
huevos son de color cremoso y de
color amarillento anaranjado o plo-
mizo oscuro cuando se aproxima la .
eclosion. Son colocados en los 0jos (yemas) o en los brotes
de los tubérculos. Del huevo sale una larva, de 1 mm de
longitud, de color blanquecino, y antes de transformarse en
adulto alcanza 13 mm de largo.




Ciclo biologico de la pollilla de l1a papa
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1. Polifla adulta; el ciclo total es de 76 dias (52 - 117).
2. Huevos; periodo de incubacion 13 dias (9 - 17).

3. Larva; periodo larval 38 dias (24 - 68).

4. Pupa; periodo pupal 25 dias (19 - 32).

5. Dafio en tubérculo.

6. Dafo en tallo.



Los adultos tienen actividad noc-
turna; durante el dia se encuentran
debajo de las piedras o escondi-
dos entre malezas. Por eso se de-
be evitar almacenar la semilla en
lugares con poca iluminacion.

Los tubérculos ataca-
dos por las polillas
muestran un alto conte-
nido de agua (agua-
chentos) y tienen sabor
amargo.

Prevencion

Si no se tiene ningln
cuidado, la polilla pue-
de malograr hasta 70%
de los tubérculos alma-
cenados . Prevenir el
atague de la polilla es
importante para asegu-
rar nuestra semilla para
la préxima campana de
siembra.




Productos naturales usados
para prevenir el daio

Preparacion

Eucalipto (Eucalyptus globulus): Usar las hojas blandas.

Marco -altamisa o ajenjo- (Ambrosia peruviana): Se
usan los tallos y hojas.

Chocho o tarwi (Lupinus mutabilis): Se usan las semillas.
Pimienta (Piper spp.): Se usa molida.

Ceniza: Es un polvo gris claro, se obtiene quemando ra-
mas, troncos, hojas, excrementos de vacunos o paja, pa-
ra cocinar nuestros alimentos.

Baculovirus (microorganismos patégenos obtenidos de ar-
tropodos): Es un polvo blanguecino que contiene diferentes
virus capaces de afectar a numerosas especies de insec-
tos, en especial lepidopteros.

Eucalipto y marco. Se
hierve un kilogramo de ho-
jas de eucalipto o de tallos y
hojas de marco en dos litros
de agua durante veinte mi-
nutos. Dejar enfriar, colar y
agregar agua para diluir
hasta completar dos litros.
Chocho. Hervir un kilogramo
de granos en cuatro litros de
agua por una hora, dejar en-
friar, colar y anadir agua has-
ta completar cuatro litros.




+ Pimienta. Molerla y espolvorear.

+ Ceniza. Se recolecta del fogdn, se cierne en un tamlz fino
y queda lista para su uso.

Baculovirus. Se usa tal como se indica en la presenta-
cién del producto.

TABLA 1.
Dosis de producto para diferentes cantidades de papa

Papa/producto | 1000k | 500 k | 300k | 200k 100k | 50k | 10k
Baculovirus 50k | 25k 115Kk [ 10k{ 05K | 025k| 005k
Ceniza 600k | 300k 180k 120Kk 60k | 3.0k | 006k
Pimienta 300k | 150k| 90k | 60k | 30k 15k 1030k
Marco 6001 | 300111801 | 1201] 801 | 301 } 3601
Chocho 6O01 | 3001|1801 |1201] 6,01 | 3,01 | 0601
Eucalipto 6001 | 3001 18,00 | 1201] 601 | 3010 O B0 [

k = kilograma I =litro




Formas de aplicacion

» Caldos (de
eucalipto,
marco y
chocho).
Pesamos
las papas y
medimos la
cantidad
de caldo
correspon-
diente. Ro-
ciamos los tubérculos con el caldo y los movemos para
que todos se mojen. Luego, los almacenamos. Si sobra
caldo, rociarlo sobre los tubérculos.

* Polvos
(ceniza,
pimienta y
baculovi-
rus). Pe-
$amos pro-
porcional-
mente los
tubércutos
y el polvo
para ser : : P :
espolvoreado. Colocamos Ios tubercu.os dentro de una
saco de plastico (de drea o un costal), espolvoreamos el
producto y agitamos hasta que todos queden cubiertos
con el polvo. Colocarlos en el lugar de almacenamiento.
Si sobra producto, echarlo sobre los tubérculos.
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RESULTADOS

Forma de almacenamiento en lugafes
con mucha humedad en el suelo

Para almacenar las
semillas de papa
podemos cubrir el
suelo con piastico.
Esto evitara que la
humedad del suelo
provogue su ‘
descomposicion.
También se pueden
usar sacos de plasti-
co o de lo contrario
podemos colocar ra-
mas de eucalipto y

~ ramas de marco.

Los tubérculos
tratados con
productos natu-
rales son sanos
y presentan bro-
tes vigorosos.
Esto permitira
obtener plantas
sanas y fuertes
que ayudaran a
mejorar nuestra
produccion, |
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Costos

TABLA 2. Costo del producto a aplicarse por tonelada (1000 kilos) y % de ataque por
tratamiento

Tratamiento Costo en soles % de tubérculos infectados
Con baculovirus 71,00 5,00
Con ceniza 7,00 6,58
Con pimienta 821,00 714
Con marca 25,00 5,80
Con chocho 23,00 11,24
Can eucalipto 2500 12,50
. Sin tralamiento 0,00 2344

Si observamos los resultados, veremos que el uso de pro-
ductos naturales resulta muy ventajoso, pues permite obte-
ner beneficios econdmicos y aumentar 1a cantidad de semi-
lla para nuestra préxima campana de siembra.
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